
 

 

Ideen für das Programm: 
 

Kräuterspaziergang - Beim Spazierengehen Kräuter 
für den Grillgenuss im Vorbeigehen sammeln 
 
Termine:  Freitag 17:00 bis 17:30 Uhr 
 

Samstag 11:30 bis 12:00 Uhr 
Samstag 17:00 bis 17:30 Uhr 

 
Sonntag 11:30 bis 12:00 Uhr 
Sonntag 17:00 bis 17:30 Uhr 

 
Dauer:  30 Minuten 
Treffpunkt:  beim Genussabdruck-Stand 
Kosten: werden direkt vor Ort bar oder mittels 

Bankomatzahlung beglichen 
€ 15,-/Erwachsenen,  
€ 10,- für Kinder bis 12 Jahren (in Begleitung einer 
erwachsenen Teilnehmerin/eines erwachsenen 
Teilnehmers) 

 
Beschreibung: Freunde melden sich zum Grillen an und du kommst 
drauf: es sind keine Beilagen zuhause? Kein Problem, wir finden tolle 
Wildkräuter im „Vorbeigehen“, die für Salate, Aufstriche, 
Kräuterbutter, Chimichurri, Flavoured Water und vieles mehr 
verwendet werden können. Gemeinsam erkunden wir das 
Festivalgelände und entdecken die Schätze der Natur, die wir direkt 
vor uns haben. Neben den unterschiedlichen Aromen und 
Verwendungsmöglichkeiten gehen wir auch auf den Artenschutz und 
die Verwechslungsgefahr zu giftigen Weggefährten ein. 
 
Inklusivleistung: Erfrischungsgetränk, Kräuterwissen, Rezeptideen und 
Kurzportraits zu ausgewählten Wildkräutern am Wegesrand 
 
Mindestteilnehmerzahl: 3 Personen 
Maximale Teilnehmerzahl: 15 Personen 
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Kräuter-Challenge/Duftparkour 
 
Termine: während des gesamten Festivals  
Ort: Gleich neben dem Genussabdruck gibt es die Möglichkeit 
Kräuter zu erriechen und ertasten. Mit ein paar Zusatzinformationen 
können Kräuterinteressierte ihr Wissen unter Beweis stellen und/oder 
erweitern.  
 
Gewinnspiel: Wer errät die meisten Kräuter? Unter allen richtig 
ausgefüllten Kärtchen wird ein/e Gewinner/in gezogen, der/die ein 
BBQ-Set (Basilkumketchup, Currysauce, BBQ-Sauce und 
Rosmarinsirup) gewinnt. Gewinner werden nach der Veranstaltung 
per Mail verständigt. 
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Kräutersalzworkshop 
 
Termine:  Samstag 14:00 bis 14:30 Uhr 

 
Sonntag 14:00 bis 14:30 Uhr 

 
Dauer:  30 Minuten 
Treffpunkt:  beim Genussabdruck-Stand 
Kosten: werden direkt vor Ort bar oder mittels 

Bankomatzahlung beglichen 
€ 10,-/Erwachsenen,  
€ 8,- für Kinder bis 12 Jahren (in Begleitung einer 
erwachsenen Teilnehmerin/eines erwachsenen 
Teilnehmers) 

 
Beschreibung: Was gibt es feineres, als ein selbstgemachtes 
Kräutersalz auf das frisch gegrillte Steak rieseln zu lassen? 
Mit Kräutern kann man individuelle Salze kreieren, die dem Grillgut 
die persönliche Note verleihen! Zuerst werden bei der 
Kräuterchallenge die verschiedenen Kräuter ertastet und errochen, 
dann wird das persönliche Kräutersalz individuell zusammengestellt 
und im Mörser feinst vermahlen. Sorgfältig abgefüllt und schön 
etikettiert, darf das persönliche Kräutersalz beim nächsten Grillfest 
nicht fehlen! 
 
Inklusivleistung: Erfrischungsgetränk, 
Kräuterwissen, selbst hergestelltes 
Kräutersalz 
 
Mindestteilnehmerzahl: 3 Personen 
Maximale Teilnehmerzahl: 10 
Personen  
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Kräuterliebe am Grill: der Genussabdruck für 
Feinschmecker/innen 
 
Impulsvortrag zum Thema Kräuter und Grillen 
 
Termine:  Samstag 15:00 bis 15:20 Uhr 
  Samstag 15:00 bis 15:20 Uhr 

 

 
Dauer:  20 Minuten 
Treffpunkt:  on Stage 
 
 
 

 


